
BIENVENUE À LA MICRO-BRASSERIE AWEN
Ici nous brassons des bières artisanales naturelles,
en petites séries au bord du Golfe du Morbihan.
Regardez à travers la vitre de la micro-brasserie,
vous apercevrez peut-être notre brasseur.
Des visites sont possibles,
adressez-vous à notre équipe !

Du dimanche au jeudi
de 17h à 18h

Toutes les pintes
de bières Awen - 5.60€

Happy Soft 3.30€
 Le verre de 33cl

Jus de fruits, eau gazeuse, Tonic,

Breizh Cola,  Thé glacé maison,

Jus de pomme

	 25cl	 33cl	 50cL
�L’Awen Blonde - Pale Ale 5 %.Vol	 3.20€	 4.80€	 6.30€
Dorée, douce et biscuitée,
aux notes fruitées et d’agrumes

L’Awen Ambree - Amber Ale 4,5 %.Vol	 3.30€	 4.90€	 6.50€
Douce et malté aux notes de caramel, biscuit
et relevées par des notes florales et fruitées

L’Awen Bière Awen du moment	 3.70€	 5.50€	 7.30€
Un brassin différent à chaque fois,
au fil des envies, au fil des saisons... 
( informations à l’ardoise)

L’Awen Indianeg
Hazy IPA 6,5 %.Vol	 3.50€	 5.20€	 6.90€
Bière blonde trouble intensément fruitée
et florale par ses houblons français expressifs

L’awen Tempest - Strong Ale 7,5 %.Vol	 4.10€	 6.10€	 8.10€
Puissante aux notes de caramel, biscuit
et fruits confits soutenus par une amertume
équilibrée et chaleur maltée.

VOUS AVEZ ENVIE DE 
RAPPORTER DE LA BIÈRE 
PRESSION À LA MAISON ?

Venez au bar remplir votre 
growler !

Growler 2L (vide)� 25€
Bières Awen 2L� 20€
Autres bières 2L� 30€

Happy Hour

NOTRE MICRO-BRASSERIE



Nos Bières Bouteilles  33cl
Nao Ambrée 5%Vol. 5.50€
Maltée, digeste, désaltérante :

une anglaise traditionelle dépoussiérée
Coreff Breiz’île Fruits rouges 
et cardamome 6,6%Vol. 6.00€

Bière intensément rosée avec une mousse blanche 
généreuse, Ces notes de fruits rouges subtilement 
épicés grâce à la cardamome et au rhum bien sur !!

Coreff Breiz’île Citron Vert & Gingembre
Pale Ale 5,6% Vol. 6.00€

Une bière claire avec sa mousse blanche onctueuse à 
l’amertume rafraîchissante. Arômes citronnés, note 
finale épicée de gingembre accompagnée de rhum

Coreff Brune 6,5 %Vol. 5.50€
Une bière brune aux reflets rubis, des arômes 

de champignons noirs et d’humus en bouche, qui 
complètent ses notes de céréales grillées et de caramel

Awen Session IPA Bio 3,8 %Vol. 5.80€
Petit bijou de légèreté : elle maximise l’aromatique 

et minimise l’alcool pour une sensation de 
rafraîchissement intense, avec une amertume modérée.

Brassée et embouteillée par la brasserie Coreff
Awen Triple Bio 8 %Vol. 5.80€

Notre Awen Triple Bio fait dans la diversion : sa rondeur 
gourmande cache un caractère bien trempé.

Les apparences sont trompeuses...
Brassée et embouteillée par la brasserie Coreff

Laissez-vous tenter par une planche de
dégustation de bières artisanales !

la planche de 6 samplers de 12,5cl  12.50€

Nos Bières à la pression
  
NAO	 25cl	 33cl 	� 50cl
Artisans Brasseurs de Loire-Atlantique

Nao White IPA 5,9 %.Vol	 4.10€	 5.90€� 7.70€
Amère, fruits exotiques et agrumes, très désaltérante
Nao Origin ale 9 %.Vol	 4.50€	 6.50€� 8.50€
Redoutable, gourmande et généreuse
Nao Neipa Idaho 6,9 %.Vol	 4.50€	 6.50€� 8.50€
Juicy aux saveurs fruits tropicaux et passion,
rafraîchissante et légèrement amère
Nao Experimental Project	 5.00€	 7.30€� 9.50€
Un brassin éphémère à chaque saison.
Préparez-vous à une dégustation... surprenante !

COREFF	
La doyenne des brasseries artisanales françaises,
emblématique de la Bretagne et installée à Carhaix
(Finistère) et Liffré (Ille et Vilaine)

Coreff IPA - 5,6 %.Vol	 4.20€	 5.50€� 7.90€
Fruitée, amère et houblonnée, fruits exotiques au nez
Coreff Dramm Hud
breuvage magique en breton 7,5 %.Vol 	 4.50€	 5.90€� 8.50€
Saveurs maltées, légèrement fruitées et florales
Coreff Blanche - 4,5 %.Vol	 4.10€	 5.40€� 7.70€
Saveurs de céréales, de levure et d’agrumes
Coreff Stout 3,9 %.Vol	 3.90€	 5.10€� 8.30€
Saveur sèche entre le torréfié et le chocolat,
puissante amertume

Verrerie disponible 
dans notre boutique !

Verrerie de dégustation, 
souvenirs de votre passage 

par l’AWEN Brew Pub, 
ou produits bretons 

sélectionnés par l’équipe :
passez par la boutique Awen !

le demi

le growler
la pinte



Softs
Breizh Cola, Zero 33cl� 3.90€
Schweppes Tonic, Agrum’ 25cl� 3.90€
Orangina 25cl � 3.90€
Perrier 33cl� 3.90€
Red Bull 25cl� 4.50€

Limonade Pression Roxanne
�25cl  3.50€ • 33cl  5.20€ • 50cl  6.90€

Eau Sirop
� 25cl  2.10€ • 33cl  2.90€ • 50cl  4.10€

Diabolo
�25cl  3.70€ • 33cl  5.50€ • 50cl  7.30€
Grenadine, Pêche, Fraise, Banane/kiwi, 
Violette, Menthe, Cassis, Framboise, 
Passion, Orgeat, Cerise,

Jus de fruit Granini 25cl
Orange, Ananas, Tomate, Fraise� 4.00€ 
Citronnade Granini 25cl� 4.00€
Poire-citron, pastèque-citron

Fruit pressé � 5.50€
Orange, citron ou pamplemousse

Nos eaux Bretonnes
		  33cl� 1L
Plancoët plate		 3.40€� 5.90€
Plancoët Fines Bulles 	� 5.90€

Nos Boissons
Artisanales

SOFTS
Kombucha à la pression
Little Joy Brewing Co (56)� 25cl 4.00€
� 33cl 6.00€
� 50cl 8.00€

Jus de pomme Bio� 25cl 3.50€
Distillerie du Gorvello (56)

Thé glacé du moment maison
� 33cl 4.40€

Tonic Pondichery� 20cl 4.00€
Distillerie du Gorvello (56)�
Parfums au choix : Tonic water,
citronnelle et orange amère, 
gingembre et cardamome,
citron vert et fleur de sureau,
pamplemousse rose et basilic

ALCOOLISÉS
Cidre brut à la pression
De la cidrerie Ruaudais� 25cl 3.40€
 (56)� 33cl 5.00€
� 50cl 6.50€

Chouchen Hydromel� 6cl 3.90€
Maison Fisselier, Liquoristerie (35)

Boissons Chaudes
Ristretto� 1.80€
Café expresso � 1.80€
Café allongé� 1.80€
Double expresso � 3.50€
Noisette�  1.90€
Café crème � 2.30€
Grand crème � 4.00€
Cappuccino � 2.50€
Grand Cappuccino � 4.20€
Latte Macchiato � 4.50€
Chocolat� 3.60€
Grand Chocolat� 4.90€
Déca � 1.90€
Déca allongé � 1.90€
Déca crème � 2.40€
Grand Déca crème � 4.10€

Nos créations viennoises
Chocolat Viennois� 4.50€
Café Viennois� 4.50€
 + supplément parfum� 1.00€
Caramel/Coco/Vanille/Chocolat 
cookie

Les Frappés
Café frappé� 4.00€
Chocolat frappé� 4.00€

Irish Coffee � 9.00€
Whisky Jameson, café, sucre de 
canne, crème liquide
Le P’tit Druide� 6.50€
Jus de pomme, jus citron, miel, canelle
Breizh Coffee � 9.90€
Whisky breton Eddu, sucre de 
canne, caramel au beurre salé, café, 
crème liquide
Grog� 7.00€
Rhum Saint-James blanc, miel, 
citron, bâton de cannelle

Demandez la boite de thé au skipailhs
Nectar de Thé (56)� 3.70€
Thé noir 	 Earl Grey Premium
	 English Breakfast Tea
	 Brocéliande
Thé vert 	 Menthe Crépue
	 Gunpowder
	 Jasmin OP
Thé blanc 	 Amants Candides
Infusion 	 Rooibos Ananas Citron
	 Mangue Passion
	  Fruit Rouge 
	 Elixir Casanova 
	 Camomille
	 Menthe Réglisse



Les Huîtres
Naturelles du Golfe du 

Morbihan,
Maison Jégat (Arradon)

Les 6 huîtres  12€
Les 9 huîtres  16€
Les 12 huîtres  19€

Suggestion bière : Coreff Blanche

Finger Food

À PARTAGER
TOUTE LA JOURNÉE (12h-22h)

  Ricard 2cl� 3.40€
  Suze 4cl� 3.50€
  Martini Blanc ou Rouge 6cl� 4.50€
  Campari 6cl� 4.10€
  Americano 12cl� 8.00€

LES KIRS
Pamplemousse, pêche, cassis, mûre
  Kir Vin blanc 12,5cl� 4.90€
  Kir Breton 12,5cl� 4.00€
  Kir Prosecco 12,5cl� 5.50€
  Kir Royal 12,5cl� 16.00€

LES SPRITZ SANS ALCOOL

Vibrante Spritz� 6.00€
Fabriqué avec des plantes et de la 
bergamote italienne.
Vibrante, tonic et quartier d’orange.

Floréale Spritz� 6.00€
Fabriqué avec des plantes et de la 
camomille romaine. Floréale, tonic, 
tranche de citron et orange.

Nos Apéritifs

Les 
Planches

À partager.... ou pas !
Nos planches sont préparées

sur place et font la part belle aux
produits locaux pour favoriser

le circuit court et vous proposer
des produits de qualité.

Planche Ty Tapas   20€
Charcuteries ibériques et bretonnes,
fromages affinés français et locaux,

crémeux de chèvre maison

Planche P’tite mer  20€
Tartare de thon à l’asiatique,
rillettes de poisson maison,

saumon gravlax maison

Planche Krazig   20€
Bâtonnets de cheddar,

accras de poissons, tenders de poulet,
boulettes Thaï, jalapeños,

sauce tartare et sauce barbecue

Planche Charcote  16€
Charcuteries ibériques, bretonnes,

pâté en croûte

Planche From’du   16€
Fromages affinés français, locaux,

crémeux de chèvre maison
et fromages frits

Planche Ker veg   15€
Salade mix, pickles de légumes 

maison, croquettes thaï,
croquettes marocaines, salade

de mangue, fruits frais
et un trio de houmous

Assiette de frites maison � 4.50€
Supplément cheddar oignons frits +1.50€

Pâté en croûte� 9€ 
Rillettes de poisson Maison� 9€
Croquettes Thaï� 9€
Croquettes Thaï vegan servies avec une sauce 
pondzu maison

Nachos � 10€
Chips de maïs, sauce cheddar maison, 
oignons rouges, guacamole et sauce salsa

Blanc d’encornet au beurre d’ail � 10€
Oeufs Bénédicte,
servis avec leur salade verte� 12€
Mini bun’s à la bière Awen, poitrine fumée grillée,
œufs parfaits, sauce au beurre blanc nantais

Wrap Club, servi avec sa salade verte� 12€ 
Wrap, saumon gravlax maison, sauce tzatziki 
maison, concombres, Granny Smith, tomates, 
oignons rouges

L’Awen Poutine� 12€ 
Double portion de frites, sauce brune à l’Awen 
ambrée, oignons rouges, cheddar rouge, poitrine 
grillée et oignons crispy

Croc’breizh, servi avec sa salade verte� 13€
Pain nordique de notre boulanger,  jambon breton, 
béchamel à la trappe de Timadeuc maison
Supplément Œuf parfait / Croc’ Madame + 1,00€

Accras de poisson maison x9,� 13€
duo de sauces tartare et salsa    �

Camembert rôti� 13€ 
Camembert 125g, thym, miel, chiffonnade de Serrano

Welsh servi avec des frites maison� 13€ 
Tranche de pain nordique, moutarde à l’Awen 
tempest, jambon braisé breton, sauce cheddar 
maison, œuf parfait



Cocktails Classiques
Gin To Gorvello 10€

Gin heol an oriant, tonic pondichéry
(citron vert fleur de sureau, tonic water,

citronnelle et orange amère, pamplemousse 
rose et basilic, gingembre et cardamome)

Les Mules 10€
( Moscow, London, Mexican, Jamaican )

Bramble 10€
Gin Oriant, jus de citron, liqueur de mûres,

sirop de sucre
Caïpirinha 10€ 

Cachaça Leblon, sucre de canne,
jus de citron, Angustura bitter
+ 1 €  Fraise, Mangue, Passion

Expresso Martini 10€
Vodka, expresso, liqueur de café, 

sirop de vanille

Dark’n’Stormy 12€
Rhum dark, jus de citron, cassonade,

Angustura bitter

Pierrot Le fou 12€
Rhum, Curaçao bleu, sirop de vanille, 

jus de passion, jus d’ananas

Porn Star Martini 12.50€ 
Vodka, jus de citron, sirop de vanille, 

jus de passion, Shooter de Champagne

Mango Patron 16€
Tequila Patron, jus de citron,
purée de mangue, limonade

Et demandez votre cocktail
sur mesure ou du moment
Piña Colada, Daïquiri, Mojito, 

Cuba Libre, Sex on the Beach, Tequila Sunrise, 
Punch’s planteur, Les Sour...

Cocktails Spritz
Aperol Spritz 9.50€ 

Aperol, Prosecco, eau gazeuse, tranche d’orange 

Hugo Spritz 9.50€
Liqueur de fleur de sureau, prosecco,

eau gazeuse, tranche de citron
Lillet Spritz 9.50€ 

Lillet rosé, tonic, framboises gelées

 St-Germain Spritz 10€ 
St-Germain, tranche de citron, 

Prosecco, eau gazeuse 
 Italicus Spritz 10€ 

Italicus, eau gazeuse, quartier de pamplemousse
Limoncello Spritz 10€ 

Limoncello, Prosecco, tranche de citron
Pink Spritz 11€ 

Limoncello, liqueur fleur de sureau, purée de 
framboises, Prosecco, framboises gelées

Porn star Spritz 12€ 
Crème de passion, jus de passion, jus de citron,

sirop de vanille, Prosecco

Mocktails signature
(sans-alcool)

34cl

Granity 6.90€
Sorbet citron vert, jus de citron, 

menthe fraîche,
Au choix Fraise, Mangue, Coco

Le Red River 7.50€
Sirop cerise, jus de cranberry, jus de 
fraise, jus de citron vert, limonade  

Zero Gravity Berry  7.50€
Gin zéro, jus de citron, sirop de cassis, 

crème fouettée, fruits rouges gelés

Hugo Spritz Zero  7.50€
Liqueur de fleur de sureau sans alcool,

Tonic Pondicherry, tranche de citron

L’Ile Exotique 7.50€ : 
Jus d’ananas, jus d’orange, jus de 

passion, miel, sirop de vanille.

Shirley Temple 7.50€
Ginger beer, limonade,

sirop de grenadine

Cocoquinous 7.90€
Purée de coco, jus d’ananas, 

jus de fraise, râpé de coco

Bora-Bora 7.90€
Jus d’ananas, jus de fraise,

sirop de vanille, jus de citron

COCKTAILS

Cocktails de Bières
Bulles Framboise
Awen blonde, vin rosé, sirop de 
framboise, fruits rouges gelés

25cl 5.80€		  33cl 8.10€� 50cl  10.50€

Le Passionné
Awen Blonde, rhum brun, jus de 
passion, jus de citron, sirop de vanille
25cl 5.50€		  33cl 7.80€� 50cl  10€

Embuscade �
Awen blonde, Lambig, vin blanc,
jus de citron, crème de mûre
25cl 6.50€		  33cl 9.30€� 50cl  12€

Snake bite Black�
Awen blonde, cidre, crème de cassis
25cl 5.50€		  33cl 7.80€� 50cl  10€



Nos Digestifs 4cl

Liqueur Menthe poivrée -Triskel  6.50€
Liqueur Biscuit au Beurre -Triskel 6.50€ 

Cognac Hennessy VS 9.50€
Armagnac Château Laubade VSOP 9.00€
Fine de Bretagne cidrerie du Gorvello 7.50€

Cognac aux amandes Donjon 6.50€
Amaretto Di Saronno 6.50€

Baileys 6.50€
Get 27 6.50€

Menthe-Pastille 6.50€ 
Limoncello 6.50€ 

Nos Dégustations 4cl

Rhum Barcelo impériale République Dominicaine� 9€
Rhum Santa Teresa Venezuela� 14€
Rhum Zacapa Solera Gran Reserva Guatemala� 12,5€
Gin Tanqueray N°Ten Angleterre� 11€
Gin Heol An Oriant 1672 Artisanal Sulniac (56)� 9€
Whisky Eddu Brocéliande, pur blé noir Plomelin (29)� 12€
Cardhu Amber rock Single Malt Ecosse� 11€
Lossit Blend Malt � 14€
Tequila Patron Reposado Mexique  � 13€
Ciroc Vodka France� 10€

Alcools 
Forts � 4cl 

Vodka � 7.90€

Jack Daniel’s � 7.90€

Rhum St James 
Blanc Agricole�  7.90€

Jägermeister � 6.00€

Tequila Camino� 7.90€

Fireball� 7.90€

Supplément soft � 1.00€

Nos bulles	 12,5cl� 75cl
Coupe/bouteille Champagne Mumm’s 	 15€� 80€
Coupe/Prosecco	 5€� 30€

Pour toute demande concernant les allergènes relatifs aux boissons et plats proposés,
l’équipe est à votre disposition pour vous fournir la liste de ces derniers.

Nos vins		�   Magnum

		  12,5cl	 75cl� 1,5L
BLANCS	 Moelleux Nova Côtes de Gascogne IGP	 4.80€	 28€�
	 Chardonnay Abbotts & Delaunay IGP	 4.80€	 28€
	 Côte du Rhône Domaine de Montine AOC	 5.20€	 30€
	 Menetou-Salon  Antoine de La Farge AOP	 6.10€	 35€

ROSÉ	 Corse Gris Cinsault Sciaccarellu Umanu IGP	 4.50€	 27€
	 Méditerranéen Villa Lauzade� 50€

ROUGES	 St-Nicolas de Bourgueil La Chevalerie AOC	 5.00€	 30€
	 Pic Saint-Loup  Lancyre AOP	 5.50€	 32€
	 Lubéron  Grand Marrenon AOC	 5.50€	 32€� 60€

Demandez aux Skipailhs la cuvée du moment


