
BIENVENUE À LA MICRO-BRASSERIE AWEN
Ici nous brassons des bières artisanales naturelles, en petites séries
 au bord du Golfe du Morbihan.
Regardez à travers la vitre de la micro-brasserie,
vous apercevrez peut-être notre brasseur.
Des visites sont possibles,
adressez-vous à notre équipe !

Du dimanche au jeudi
de 17h à 18h

Toutes les pintes
de bières Awen - 5.60€

Happy Soft 3.30€

 Le verre de 33cl

Jus de fruits, Perrier, Tonic,

Breizh Cola, Kombucha,

Thé glacé, Jus de pomme

	 Demi 25cl	 Pinte 50cl�

L’Awen Blonde - Pale Ale 5 %.Vol	 3.20€	 6.30€

Légère amertume en début de bouche, puis note maltée

et en final une douceur de fleurs blanches

L’Awen Ambree - Amber Ale 5 %.Vol	 3.30€	 6.50€

La franchise d’une bretonne, saline et ronde,

effervescente sur la langue, élégante

L’Awen Bière Awen du moment	 3.70€	 7.30€

Un brassin différent à chaque fois, au fil des envies,

au fil des saisons...( informations à l’ardoise)

L’Awen Indianeg - Indian Pale Ale 6,5 %.Vol	 3.50€	 6.90€

Une véritable IPA, très fruitée au nez et en bouche,

sertie d’une intense touche d’amertume

L’awen tempest - Triple Ale 8 %.Vol	 4.10€	 8.10€

Une triple chaleureuse et puissante,

dont la bouche évoque la Tarte Tatin

VOUS AVEZ ENVIE DE 
RAPPORTER DE LA BIÈRE 
PRESSION À LA MAISON ?

Venez au bar remplir votre growler !
Growler 2L (vide)� 25€
Bières Awen 2L� 20€
Autres bières 2L� 30€

HAPPY HOUR

NOTRE MICRO-BRASSERIE



NOS BIÈRES
À LA BOUTEILLE 33cl

Nao Ambrée 5%Vol. 5.00€
Maltée, digeste, désaltérante : une anglaise traditionelle dépoussiérée

Nao West Coast IPA Bio 6,6%Vol. 5.80€
Cette IPA de la Côte-Ouest se distingue par son assemblage audacieux 
de houblons. Son amertume franche et résineuse vous surprendra de 

même que ses arômes de fruits exotiques et de mandarine
Coreff Breiz’île

Citron Vert & Gingembre - Pale Ale 5,6% Vol. 5.50€
Une bière claire avec sa mousse blanche onctueuse à l’amertume 

rafraîchissante. Arômes citronnés, note finale épicée de gingembre 
accompagnée de Rhum

Coreff Brune 6,5 %Vol. 5.00€
Une bière brune aux reflets rubis, des arômes de champignons noirs

et d’humus en bouche, qui complètent ses notes de céréales
grillées et de caramel

Awen Session IPA Bio 3,8 %Vol. 5.50€
Petit bijou de légèreté : elle maximise l’aromatique et minimise l’alcool pour 
une sensation de rafraîchissement intense, avec une amertume modérée

Brassée et embouteillée par la brasserie Coreff
Awen Triple Bio 8 %Vol. 5.50€

Notre Awen Triple Bio fait dans la diversion : sa rondeur gourmande 
cache un caractère bien trempé. Les apparences sont trompeuses...

Brassée et embouteillée par la brasserie Coreff

LAISSEZ-VOUS TENTER PAR UNE PLANCHE 
DE DÉGUSTATION DE BIÈRES ARTISANALES !
la planche de 6 samplers de 12,5cl  12.50€

NOS BIÈRES À LA PRESSION
NAO	 Demi 25cl� Pinte 50cl
Artisans Brasseurs de Loire-Atlantique

Nao white ipa 5,9 %.Vol	 4.00€� 7.70€
Amère, fruits exotiques et agrumes, très désaltérante
Nao origin ale 9 %.Vol	 4.50€� 8.50€
Redoutable, gourmande et généreuse
Nao Neipa Idaho 6,9 %.Vol	 4.50€� 8.50€
Juicy aux saveurs fruits tropicaux et passion,
rafraîchissante et légèrement amère
Nao experimental project	 5.00€� 9.50€
Un brassin éphémère à chaque saison.
Préparez-vous à une dégustation... surprenante !

COREFF	 Demi 25cl� Pinte 50cl
La doyenne des brasseries artisanales françaises, emblématique de
la Bretagne et installée à Carhaix (Finistère) et Liffré (Ille et Vilaine)

Coreff ipa - india pale ale 5,6 %.Vol	 4.20€� 7.90€
Fruitée, amère et houblonnée, fruits exotiques au nez
Coreff dramm hud «breuvage magique» en breton 7,5 %.Vol 	4.50€� 8.50€
Saveurs maltées, fruitées et florales
Coreff blanche - wheat ale 4,5 %.Vol	 4.00€� 7.70€
Saveurs de céréales, de levure et d’agrumes
Coreff stout 3,9 %.Vol	 3.60€� 7.00€
Saveur sèche entre le torréfié et le chocolat, puissante amertume
Coreff Breiz’île - Fruits Rouges & cardamome 5%.vol	 4.00€� 7.70€
Fruitée, envoûtante et légèrement épicée.
Awen Bio Blonde Pale Ale 5 %.Vol	 4.00€� 7.70€
Une blonde légère, rafraîchissante et bien équilibrée.
Bio produite sous la recette Awen par Coreff.

Verrerie disponible 
dans notre boutique !
Verrerie de dégustation, souvenirs 

de votre passage par l’AWEN 
Brew Pub, ou produits bretons 

sélectionnés par l’équipe :
passez par la boutique 

Awen !

le demi

le growler
la pinte



Softs
Breizh 33cl Cola, Zero� 3.90€
Schweppes 25cl Tonic, Agrum’� 3.90€
Orangina 25cl � 3.90€
Perrier 33cl� 3.90€
Limonade Roxanne� pression 25cl 3.50€
� pression 50cl 6.90€
Eau Sirop 25cl � 2.10€
Grenadine, Pêche, Fraise, Banane/kiwi, Violette, 
Cerise, Menthe, Cassis, Framboise, Passion, Orgeat
Diabolo 25cl � 3.70€
Diabolo 50cl � 7.20€
Grenadine, Pêche, Fraise, Banane/kiwi, Violette, 
Cerise, Menthe, Cassis, Framboise, Passion, Orgeat
Jus de fruit Granini 25cl
Orange, Ananas, Tomate, Fraise� 4.00€ 

Fruit pressé 
Orange, citron ou pamplemousse � 5.00€
Duo� 5.20€
Trio � 5.50€

Nos eaux Bretonnes
		  33cl� 1L
Plancoët plate		 3.40€� 5.90€
Plancoët Fines Bulles 	�  5.90€

NOS BOISSONS
LOCALES

SOFTS

Kombucha à la pression� 25cl 4.00€
Little Joy Brewing Co� 50cl 8.00€

Jus de pomme Bio� 25cl 3.50€

Thé glacé du moment maison� 33cl 4.40€

Tonic Pondichery� 20cl 4.00€
Distillerie du Gorvello�
Parfums au choix : Tonic water, gingembre 
cardamome, citron fleur de sureau, orange 
amère, pamplemousse rose et basilic

ALCOOLISÉS

Cidre brut à la pression� 25cl 3.40€
De la cidrerie Ruaudais� 50cl 6.50€

Chouchen Hydromel� 6cl 3.90€
Maison Fisselier, Liquoristerie

Boissons Chaudes
Café expresso � 1.80€
Café allongé� 1.80€
Double expresso � 3.50€
Noisette�  1.90€
Café crème � 2.30€
Grand crème � 4.00€
Cappuccino � 4.20€
Latte Macchiato � 4.50€
Parfum au choix : vanille, caramel, coco, nature
Chocolat� 3.60€
Grand Chocolat� 4.90€
Moca � 3.20€
Déca � 1.90€
Déca allongé � 1.90€
Déca crème � 2.40€

Nos créations viennoises
Chaud sur base
chocolat ou café� 4.50€
 + supplément parfum� 1.00€
Caramel/Coco/Vanille

Les Froids
Café frappé� 3.50€
Awen frappé� 6.50€
Double expresso, crème liquide, Chantilly, 
caramel breton, cacao

Irish coffee � 9.00€
Whisky Jameson, café, sucre de canne, 
crème liquide, cacao poudre
French Coffee � 9.00€
Cognac Gauthier VS, café, sucre de canne, 
crème liquide, cacao poudre
Breizh coffee � 9.90€
Whisky breton Eddu (sirop sucre de canne, 
caramel au beurre salé, café, crème liquide)
Grog� 7.00€
Rhum Saint-James blanc, miel, citron, bâton 
de cannelle

Demandez la boite de thé au skipailhs
Thé breton Nectar (56)� 3.70€
Thé noir 	 Earl Grey Premium
	 English Breakfast Tea
	 Brocéliande
Thé vert 	 Menthe Crépue
	 Gunpowder
	  Jasmin OP
Thé blanc 	 Amande Candides
Infusion 	 Rooibos Ananas Citron
	 Mangue Passion
	  Fruit Rouge 
	 Elixir Casanova 
	 Camomille
	 Menthe Réglisse



LES HUÎTRES
Naturelles du Golfe du Morbihan,

Maison Jegat (Arradon)

Les 6 huîtres  12€
Les 9 huîtres  16€
Les 12 huîtres  19€

Finger Food

À PARTAGER
TOUTE LA JOURNÉE (12h-22h)

Assiette de frites maison � 4.50€
Supplément cheddar oignons frits +1.50€
Nachos � 10€
Chips de maïs, sauce cheddar maison à la bière Awen, 
oignons rouges, ciboulette, guacamole et sauce salsa

Blanc d’encornet au beurre d’ail � 10€
Accras de poisson maison x9,� 12€
duo de sauces tartare et salsa    �
Oeufs Bénédicte, servis avec sa salade verte� 12€
Mini bun’s à la bière Awen, poitrine fumée grillée,
œufs pochés, beurre nantais au kari gosse
Croc’breizh, servi avec sa salade verte� 13€
Pain nordique de notre boulanger, 
jambon breton, trappe de Timadeuc
Supplément Œuf poché / Croc’ Madame + 1,00€ 
Wrap Club, servi avec sa salade verte� 12€ 
Wrap, truite fumée bretonne,
sauce tzatziki, concombre, Granny Smith,
tomates, oignons rouges
L’Awen Poutine� 12€ 
Double portion de frites, sauce brune à l’Awen ambrée,
oignons rouges, cheddar rouge, poitrine grillée et oignons crispy
Camembert rôti� 13€ 
Camembert 125g, thym, miel, chiffonnade de Serrano

Coquillettes à la truffe� 13€ 
Coquillettes, truffe, crème fraiche, 
Grana Padano, chiffonnade de Serrano

Terrine de campagne� 9€ 
Rillettes de poisson du chef� 9€
Falafels� 8€

  Ricard 2 cl� 3.40€
  Suze 4 cl� 3.50€
  Martini Blanc ou Rouge 6 cl� 4.50€
  Campari 6 cl� 4.10€
  Americano 12 cl� 8.00€

LES KIRS Pamplemousse, pêche, cassis, mûre, framboise, violette
  Kir Vin blanc 12,5 cl� 4.90€
  Kir Breton 12,5 cl� 4.00€
  Kir Prosecco 12,5 cl� 5.50€
  Kir Royal 12,5 cl� 16.00€

LES SPRITZ SANS ALCOOL
  Vibrante Spritz  Fabriqué avec des plantes et de la bergamote italienne.
  Vibrante, tonic et quartier d’orange.� 6.00€
  Floréale Spritz   Fabriqué avec des plantes et de la camomille romaine.
  Floréale, tonic, tranche de citron et orange.� 6.00€

NOS APÉRITIFS

Les 
Planches
À partager. . . .  ou pas !

Nos planches sont préparées sur place et 
font la part belle aux produits locaux pour 
favoriser le circuit court et vous proposer 

des produits de qualité.

Planche Ty Tapas   20€
Charcuteries ibériques et bretonnes,
fromages affinés français et locaux

Planche P’tite mer  20€
Tartare de thon à l’asiatique,
rillettes de poisson du Chef,

truite fumée bretonne

Planche Ker Veg   15€
Légumes cuisinés,

fruits de saison, pickles d’oignons rouges,
guacamole, purées de légumes et falafels

Planche Charcote  16€
Charcuteries ibériques et bretonnes,

terrine de campagne

Planche From’du   16€
Fromages affinés français, locaux

et fromages frits



Cocktails Classiques
Elevenses 10€

Whisky Jameson, purée de framboise,
jus de citron vert, thé glacé

Le Ginto du Gorvello 10€
Gin Heol an Oriant, tonic pondichéry au choix 

et sa garniture adaptée

Pink lady 10€
Gin Heol an Oriant, jus de citron vert,

sirop de grenadine, sucre canne

Dark’n’Stormy 12€
Rhum Kraken, jus de citron vert,

sucre de canne, Angostura, Ginger Beer

Paloma Premium 16€
Tequila Patrón, jus de citron vert, soda pamplemousse, 

sirop de gingembre et une pincée de sel

Caïpirinha 10€ 
Cachaça Leblon, sucre de canne, jus de citron vert, angostura

Expresso Martini 10€
Vodka Eristoff, expresso, Kahlùa, sirop de vanille

Blue Lagoon 10€ 
Vodka grey goose, curacao, jus de citron vert.

Pierrot Le fou 12€
Rhum Bacardi carta Blanca, Rhum Bacardi 

Anejo Cuatro, Curaçao bleu, sirop de vanille jus de 
passion, jus d’ananas

Le Bollywood 12€
Gin Heol an Oriant, jus d’ananas, crème pêche,

crème mûre, jus de Passion

Et demandez votre cocktail
sur mesure ou classique 

Piña Colada, Porn Star, Daïquiri, Mojito, 
Cuba Libre, Sex on the beach, Tequila Sunrise, 

Punch’s planteur, Les Sour...

Cocktails Spritz
 St-Germain Spritz 10€ 

St-Germain, jus de citron vert, zeste d’orange, Prosecco 
Aperol Spritz 9.50€ 

Aperol, Prosecco, Perrier, tranche d’orange 

 Italicus Spritz 10.50€ 
Italicus, Prosecco, quartier de pamplemousse

Limoncello Spritz 10€ 
Limoncello, Prosecco, tranche de citron

Pink Spritz 11€ 
Limoncello, St Germain, purée de framboise, Prosecco, 

framboises gelées
Porn star Spritz 12€ 

Crème de passion, vodka, jus de passion, jus de citron vert, 
sirop de vanille, Prosecco
Lillet Spritz 12€ 

Lillet rosé, Prosecco, framboises gelées

Charlotte Spritz 12€
Liqueur de fraise, jus de fraise, Prosecco, framboises gelées

Mockta i l
s i gnature

(sans-alcool)

34cl
Cocoquinous 7.50€
Purée de coco, jus d’ananas, 
jus de fraise, râpé de coco

Le red River 7.50€
Sirop cerise, jus de cranberry, jus de fraise,

Jus de citron vert, limonade  

Virgin Cucumber  7.50€
Concombre, feuilles de basilic, sucre,

jus de citron vert, sirop de gingembre,
Perrier 

Sun purple  7.50€
Jus d’ananas, jus de citron vert, 
purée de myrtille, ginger beer.

L’ile exotique 7.50€ : 
Jus d’ananas, jus d’orange, jus de passion, miel, 

sirop de vanille.

Avalou 7.50€
Jus de pommes, menthe fraîche,
jus de citron vert, sirop d’orgeat

Shirley Temple 7.50€
Ginger beer, limonade, sirop de grenadine

Bora-Bora 7.50€
Jus d’ananas, jus de fraise, sirop de vanille,

jus de citron

COCKTAILS

Nos Cocktails de Bières 
Le Bellilois� 25cl 5.50€   50cl 10€
Rhum Bacardi, jus de pomme, cidre, Awen blonde

Le Passionné� 25cl 5.50€   50cl 10€
Rhum Bacardi, Jus de Passion, Jus de Citron Vert, 
sirop de vanille, Awen Blonde

Embuscade � 25cl 6.50€   50cl 12€
Awen blonde, Lambig, vin blanc, jus de citron vert, 
crème de mûre

Snake bite Black� 25cl 5.50€   50cl 10€
Awen blonde, cidre, crème de cassis



NOS DÉGUSTATIONS 4cl

Nos Digestifs 4cl
Liqueur Menthe poivrée -Triskel  6.50€
Liqueur Biscuit au Beurre -Triskel 6.50€ 

Cognac VSOP Meukow France 9.00€
Armagnac Château laubade vsop 9.00€

Fine de Bretagne cidrerie
du Gorvello 7.50€

Cognac aux amandes donjon 6.50€
Amaretto di saronno 6.50€

Cointreau 6.50€
Baileys 6.50€
Get 27 6.50€

Menthe  Pastille 6.50€ 
Limoncello 6.50€ 

Rhum Barcelo impériale République Dominicaine� 9€
Rhum La Favorite France Martinique � 11€
Rhum Santa Teresa Venezuela� 12€
Gin Ornabrak Artisanal et bio Irlande� 10€
Gin Bombay Star � 12€
Gin 1672 Heol An Oriant Artisanal Sulniac Morbihan � 9€
Whisky Kujira Inari Japon� 12€
Whisky Eddu Brocéliande, pur blé noir  Bretagne� 10€
Aberlour 10 ans Single Malt Ecosse� 9€
Tequila Patron 100% Agave bleue Weber  Mexique  � 12€
Cachaça Leblon Minas Gerais Brésil� 9€
Vodka Grey Goose France� 9€

Alcools Forts 4cl 

Vodka Sobiesky� 7.90€

Jack Daniel’s � 7.90€

Bacardi Carta Oro� 7.90€

Rhum St James Blanc Agricole� 7.90€

Jägermeister � 6.00€

Gin Bombay Sapphire� 7.90€

Tequila Camino� 7.90€

Fireball� 7.90€

Supplément soft � 1.00€

Nos bulles	 la coupe 12,5cl� La bt 75cl
Coupe/bouteille Champagne mumm’s 	 15€� 80€
Coupe/Prosecco martini 	 5€� 30€

Pour toute demande concernant les allergènes relatifs aux boissons et plats proposés,
l’équipe est à votre disposition pour vous fournir la liste de ces derniers.

Nos vins
		  Verre 12,5cl� 75cl
BLANCS	 Moelleux Nova Côtes de Gascogne IGP	 4.50€� 27.00€
	 Chardonnay Bouchard Aîné et fils AOP	 4.50€� 27.00€
	 Viognier Côtes du Rhône AOP	 5.20€� 34.00€
	 Menetou-Salon  Antoine de La Farge AOP	 6.10€� 36.00€

ROSÉ	 Corse Gris Cinsault Sciaccarellu Umanu IGP	 4.50€� 27.00€

ROUGES	 St-Nicolas de Bourgueil La Chevalerie AOC	 4.90€� 32.00€
	 Pic Saint-Loup  Lancyre AOP	 5.00€� 32.00€
	 Lalande de Pomerol Chateau Castel Viaud AOP	 6.20€� 38.00€

Demandez aux Skipailhs la cuvée du moment
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