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NOS APÉRITIFS

PRESSION Demi Pinte

L’Awen Blonde 2.90 5.40

L’Awen BAM 3.40 6.70

L’Awen Blanche 3.40 6.70

BOUTEILLE 33cl 4.50

Awen bio Blonde 

Awen bio Triple

Awen bio session IPA

Coreff Breizh’ile citron vert Gingembre

Nao white IPA

NOS BIERES

Softs
Breizh 33cl Cola, Zero 3.30

Jus de fruit pressé 15cl

Orange, citron ou pamplemousse  4.00

Duo  4.40

Trio  4.70

Thé glacé maison 35cl 4.50

Smoothie maison

selon l’humeur du barman 5.00

Perrier 33cl 3.30

La French agrumes 33cl  4.50

La French tonic  33cl  4.50

La French ginger beer  33cl   4.50 

Ricard  3.00

Martini Blanc ou Rouge  3.80

Campari  3.80

Americano  4.20

Les Kirs Pamplemousse, pêche, cassis, 

mûre, framboise

  Kir Vin Blanc 3.20

  Kir Breton 3.50

  Kir Pétillant 3.90

  Kir Royal 9.50

Aperol Spritz Aperol, Prosecco, 

Perrier, tranche d’orange 8.50

St-Germain Spritz St-Germain, jus 

de citron vert, zeste d’orange, Prosecco, 

Perrier 8.50

Suze Spritz Suze, Bitter orange, 

gingembre, Prosecco, tranche d’orange, 

menthe fraîche 8.50

Rosenade Gin Plymouth, rose, purée de 

litchi, pamplemousse rose, Lillet rosé, tonic, 

prosecco, thym 8.50

NOS BULLES 75cl

Champagne brut Perrier Jouet 80

Champagne Blanc de blanc
Duval Leroy 80

Champagne rosé Duval Leroy 90

 Belle époque Perrier Jouet 225
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Soleil Levant 9.50
Gin KI-No-Bi, jus de citron vert, St-Germain, tonic lavande, violette

Le Diwall 8.50
Gin Plymouth, basilic, citron vert, tonic, Prosecco, fraises fraiches,

liqueur de fraises de Plougastel

Irish Fresh 10.00
Ornabrack, tonic, réglisse, menthe fraîche, cannelle, orange, girofle

Frozen Daiquiri  9.00
Rhum Blanc, Jus de citron

(Parfums :  fraise, passion, ananas, kiwi, framboise, myrtille supp 1€)

Dark’n Stormy 10.00
Hanava 3 anejos, Havana especial, citron vert, ginger beer, zeste d’orange 

Moscow mules 10.00
Vodka Absolut, vodka Extract, citron vert, ginger beer, zeste de citron vert 

Douceur des îles 8.50
Hanava 3 anejos, Havana especial, jus d’ananas, jus de passion, miel, vanille

Purple rain 10.00
Gin Plymouth, vodka Extract, purée de myrtille, citron vert jus ananas, ginger beer

Le jardin secret 10.00 
Gin London Garden, feuille de basilic, jus citron vert, tonic matcha thym, romarin

Choco-Mint 10.00
Get 27, Rhum Copalic cacao, crème liquide, Chantilly, cacao

Frozen margarita 9.00
Tequila, cointreau, jus de citron vert

(Parfums : fraise, passion, ananas, kiwi, framboise, myrtille supp 1€)

White Russian 8.50
Vodka, Kalhua, crème liquide, fleur de Gwenroc

Amaretto Sour 8.50
Amaretto, sucre blanc, jus citron vert

Le gin des (Tontons) 8.50
Gin London Garden, Noilly Prat, jus de citron jaune,

concombre, tonic, bitter Gentiane, zeste de Citron Jaune

Ginotheques 12€

Ungava grum’s
Gin canadien Ungava, écorce d’orange et pamplemousse, poivre de timut,

Mandarine Napoléon, tonic la French, bitter orange

Le pink Lady’s
Gin, Fraise, Framboise, baie rose, sirop de rose, cramberry,

tonic pink peppers, fleurs d’hibiscus

LES COCKTAILS BULLES
Miss coco 12.00

Champagne, Havana 3 anejos, havana especial,
purée de coco, jus d’ananas, cacao, vanille, champagne

Champagne Shower’s 12.00
Gin, zeste d’orange, cointreau, sucre blanc,

angostura bitter, trait de gingembre

Le Pink Paradise 12.00

Champagne, Gin, jus de pamplemousse, vin rosé, purée de litchi, sirop de rose

Le Breizhilian 12.00
Champagne, cachaça, menthe poivrée, citron vert, sucre blanc,

angostura, bière Awen Blanche

NOS COCKTAILS
SIGNATURE

Mocktail signature
(sans-alcool)

34cl  

Virgin Ceder’s Tonic 8.50
Gin Deder’s sans alcool, jus de citron vert,

concombre, tonic, romarin

Cocoquinous 7.00
Purée de coco, jus d’ananas, jus de fraise, rapé de coco

Globe-Trotter 7.00
Purée de coco, jus de passion, jus d’abricot,

jus d’ananas, Chantilly, coco râpée

L’ile exotique 7.00
Jus de passion, jus d’ananas, jus d’orange, sirop vanille, miel

Le Virgin Planteur 7.00
Jus d’orange, jus d’ananas, jus de passion, gingembre, sirop de grenadine

Le Red River 7.00
Sirop cerise, jus de cranberry, jus de fraise,

Jus de citron vert, limonade  

Virgin Cucumber  7.00
Concombre, feuilles de basilic, cassonade,

citron vert, gingembre, thym, Perrier 

Alcools Forts 6cl + adjuvent

Absolut Vodka  7.50

Jack Daniel’s Bourbon   7.50

Jameson  7.50

Rhum Chic Choc Canadien Spicy  7.50

Lot 40° Canadian Rye Whiskey  7.50

Rhum Damoiseau  7.50

Rhum Havana 3 anejo  7.50

Rhum  Havana Especial  8.00

Cachaça Leblond  8.50

Jägermeister  5.00

Gin Plymouth  7.50

Gin Beefeater London Garden

thym et de la verveine citronnée 8.50

Tequila Olmeca  7.50

Supplément soft : Breizh cola, Jus de Fruit 

Granini, Braou Energy drink 1.00

Nos Digestifs 6cl

Crème de vieux
Rhum Damoiseau  8.00

Gwenroc, liqueur crémeuse
de whisky breton  8.00

Get 27, Menthe pastille 8.00
Amaretto Di Saronno  8.00

Cointreau  8.00

Shooter 3cl 4.50
Liqueur de lait 

Fleur de sel de caramel Fisselier
Cappuccino
Spéculoos

Rose
Pistache

Spécialité Awen Rooftop 7.50
Fireball liqueur de whisky infusée à la cannelle
Gold strike Shnaps, canalisé et ses paillettes d’or

Orgasme Get 27, Fleur de Gwenn roc
B52 Kalhua, Fleur de Gwen roc, Cointreau, Flambée

Bobby on Fire Grenadine, Ananas, orange, 
cointreau, rhum blanc, Curaçao bleu, Flambé

NOS DÉGUSTATIONS 6cl

Rhum Zacapa 23 ans Guatemala  12.00
Rhum Bookman Haïtien 45° 12.00
Rhum Copalli  Single Estate Organic Bio Bélize 40° 11.00
Kraken Rum Spicy 12.00
Gin Ornabrak Irlande Artisanal  Bio Single Malte 43° 12.00
Gin Ungava Canadian North Premium 43.1° 12.00
Gin Ki-No-Bi Japon (kyoto)  12.00
Glenlivet 21 ans (Ecosse) 15.00
Fontagard (Whisky français vieilli en fût de Sauternes) 12.00
Sexton (Irlande) 12.00

Nos vins
  Verre 12,5cl 75cl

BLANCS Chardonnay Bouchard Ainé et fils, AOC 3.90 21.50
 Côtes-du-Rhône Les Ramades 4.20 22.00
 Muscadet bio dynamique Domaine du Moulin Camus AOC 3.90 21.50
 Quincy Antoine de la Farge, AOC   4.20  21.50
 Moelleux Nova  4.00 21.00

ROSÉS Insolence IGP  3.90 21.50
 Umanu Gris Corse Sciaccarellu  4.20 22.00

ROUGES St-Nicolas de Bourgueil La Chevalerie 3.90 21.50
 Cameleon Argentin  4.00 21.00
 Pinot noir La Petite Perrière,  3.90 21.50
 Puisseguin St-Emilion AOC  4.00 21.00

Demandez à l’équipe La Cuvée des (mignons) tous les mois 


